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Food Science and Engineering Program
专业简介 培养具有坚实的食品科学与工程的基础理论和基本技能，具有科学思维、创新精神和国际视野，并富有良知和责任感，系统掌握食品科学与工程领域的基本知识和技能，具有宽广知识面、多领域适应能力的食品科学与工程高素质专门人才。2009年10月通过了教育部专业工程教育认证，拥有食品科学与工程一级学科博士学位授权点，是吉林省优势特色重点建设专业。
主干课程 食品化学、食品微生物、食品生物化学、食品分析、食品物性学、食品工程原理、食品机械与设备、食品营养学、食品工艺学、食品安全性、食品工厂设计等。
就业方向 学生毕业后可在食品生产、加工、流通及与食品科学与工程有关的教育、研究、进出口、卫生监督、安全管理等部门从事食品或相关产品的科学研究、技术开发、工程设计、生产管理、品质控制、产品销售、检验检疫、教育教学等方面工作。


